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Déme fraicheur sur pain d’épices maison
(fromage frais, figue)
Mini tarte tatin aux légumes

Financier a la truite fumée et citron vert

Aumonieére croustillante d’escargot de Bourgogne

Jambalaya aux épices cajun
(volaille, chorizo de dinde, haricots rouges, légumes)

Bowl végétarien d’automne
(riz, panais, patate douce, cranberries, noix de pécan)

Tartine fromageére

Verrine citron chocolat
Tartelette aux marrons et clémentine

Theé et cafe

HORS BOISSON ET SERVICE



Rillette de cabillaud et son crackers maison

Tartelette Landaise
(magret de canard, oignons confit et fromage de brebis)

Muffin a l'italienne
(tomate séchée, mozza, origan, parmesan)

Samossa de légumes
(chataigne d’eau et chou vert)

Poisson a la cambodgienne, poélée de légumes du
moment au paprika fumé

Risotto de crozets aux amandes et butternut rotie

Tartine fromagere

Tartelette a la poire et noix
Bouchée de pain d’épices maison aux agrumes

Thé et café

HORS BOISSON ET SERVICE



i

Vessendy

HORS BOISSON ET SERVICE

VERSION XL POUR LES GOURMANDS 33€
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Velouté de courge muscade au tahini
et pois chiches caramélisés

Tartelette forestiére au parmesan

Muffin d’Automne

Cannelé a I'indienne

Déme fraicheur sur pain d’épices maison
(fromage frais, figue)

Bourguighon de seitan, carottes,
champignons et riz parfumé

brochette fromageére fruitée E

Verrine citron chocolat
Tartelette aux marrons et clémentine

PAIN THE CAFE

HORS BOISSON ET SERVICE *VEGETARIEN
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Elal & esppoil
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LE NOMBRE FINAL DE CONVIVES DOIT NOUS ETRE COMMUNIQUE
7 JOURS AVANT LA DATE DU COCKTAIL POUR LES
PRESTATIONS JUSQU'A 79 PERSONNES,

AU DELA DE 79 LE DELAI PASSE A 10 JOURS

| n'est pas possible de mixer les choix de cocktails

[es tarifs en soirée et week-end sont majorés de
10%





